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Vorspeisen
Kleiner Marktsalat mit Joghurt- oder Balsamicodressing

Feldsalat mit Kirschtomaten, Balsamicodressing
und Knoblauchcroutons

Toskanischer Brotsalat mit Mozzarella, Zwergtomaten,
gerostetes Ciabatta, Rucola und gebratenem Gemiise

Matjesfilets auf gerdstetem Hausbrot, rote Zwiebelringe
Lachs-Matjes-Tatar auf Reiberdatschi, Salatgarnitur

Variation von gerduchertem und gebeiztem Lachs,
mit frischem Meerrettich, Dill-Honigsauce, Reiberdatschi

Blattsalat mit in Knoblauch gebratenen Scampis, Baguette

Suppen

Krduterschaumsuppe mit Hechtravioli

Kleine mediterrane Fischsuppe, Rouille, gerostetes Knoblauchbaguette

Vegetarisch

Siidtiroler Spinat-KdseRnodel auf Rahmschwammerl, Tomatensalat

Hausgemachte Gemiisemaultaschen mit Zucchini-Paprikaragout,
Basilikumpesto, gehobelter Parmesan

Fiir die, die es nicht lassen konnen:

Biirgermeistersuppe mit Pfannkuchenstreifen und Leberkniodel

Medaillons vom Schweinefilet auf Schwammerlragout,
Jfrisches MarKtgemiise und Butterspitzle

Wiener Schnitzel vom Kalb in Butterschmalz gebraten, Preiselbeeren,

R@stRartoffeln
Rinderfilet in Pfeffersauce mit Pommes frites und Marktgemiise

3,80 €

7,50 €

9,80 €
10,50 €
11,50 €

11,50 €
13,50 €

550€
7,50 €

10,80 €

11,50 €

4,90 €

16,50 €

18,70 €
19,90 €

Hauptgang
Rotbarschfilet gebacken mit Kartoffel-Gurkensalat, Sauce Remoulade

Karpfenfilet ,blau” aus dem Wurzelsud mit Petersilienkartoffeln,
Sahne-Meerrettich

Mediterrane Fischsuppe mit Tomaten und Gemiise

im Kupfertopf serviert, Knoblauchbrot, Rouille

Konigsee-Saibling im Ganzen gebraten mit Petersilienbutter,

SalzRartoffeln, kleiner Salat

Gebratenes Lachsfilet auf Blattspinat, Sauce Hollandaise,
Krauterkartoffeln

Zanderfilet auf der Haut gebraten auf ChampagnerRraut, Schupfnudeln

Donauwaller im Wurzelsud, geschabter Meerrettich, Senfbutter,
Petersilienkartoffeln

Ganze Dorade mit frischen Kriutern gegrillt, ButterRartoffeln

Scampipfanne mit Kriutersauce, Kirschtomaten,
Olivendol, Pappardelle

Ab 2 Personen:
Post-Fischplatte mit Lachs, Zander, Scampis,
Champagnersauce, Blattspinat, gemischter Reis

Desserts
Lauwarmer MandelRuchen mit eingelegten Kirschen und Walnusseis
Apfelstrudel mit Vanillesauce und Walnusseis

Mousse von schwarzer und weifler SchoRolade
mit frischen Friichten

Kleiner Kaiserschmarr'n mit Zwetschgenrister

Kiseteller — verschiedene Kdsesorten
mit Weintrauben, zweierlei Brotsorten

Anderungen vorbehalten

13,50

13,90

14,50

15,80

16,50
17,50

19,50
19,80

21,50

p. @ 21,50

4,50 €
5,70 €

5,90 €
6,40 €

11,50 €



